19. bis 23. Oktober — Restaurant Stella

OKTOBERFEST

Haxe, Hendel, Knodel und Lederhose

s Montug, 19.10. 2026 Donnerstag, 22.10. 2026
: 'f{_ BAVARIA BREZN-BURGER WIESN-GAUDI FRIES

— Gebratener Leberkése im Laugen Bun Knusprig gebackenes Buttermilch-Hendl auf

- Obazda-Creme mit Bavaria Blue und Petersilie, Jumbo Fries, frischer Bierrettichslaw mit Apfel
hausgemachter Krautsalat, Essiggurken, Bier- und saurer Sahne, warme Obazda-Kése-Créme
Senf-Mayonnaise, Brezn-Crunch und Kopfsalat und frischer Schnittlauch
Knusprige Kartoffelecken mit Brezengewiirz und
Curry-Ketchup TOPPINGS

' Marillen-Senf-Mayonnaise und Brezel-Crunch

TOPPINGS X

Eingelegte Radieschen mit Senfkdrnern und S G i infer CHE. 19.30

_ Créme fraiche mit Kren

5 . ;extern CHF 22.50 | intern CHF 16.90

Freitag, 23.10. 2026

BRAUHAUS BRISKET

Dienstag, 20.10. 2026 12 Stunden geschmortes Rinderbrisket mit Bier-

= Glaze, Pulled Style, dunkler Bier-BBQ-Sauce,
— WIESNWIRTS HAXN-BOWL - gerdsteten Peperoni-Spickel, Ofenkarotten mit

=~ Geschmorte und tranchierte Schweinshaxe mit = Rducherpaprika und Selleriepiiree mit Sahne
. Bierjus, knusprig sautierten Serviettenknédel- Handgeschabte Bier-Spétzle mit Schnittlauch
= = wiirfeln und Rotkraut, geschmortem Kiirbis mit und Bergkase
=~ Honig, frischem Schnittlauch und Kimmel-Scha-
- |otten TOPPINGS

: Karamellisierter Kirbiskern-Crunch mit
-~ TOPPINGS = Ahornsirup

= Eingelegte Pilze und in Apfelsaft pochierte — extern CHF 29.40 | intern CHF 22.10
== Apfelwirfel £ = = e R

"=~ extern CHF 24.20 | infern CHF 18.20
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Mittwoch, 21.10. 2026

. FESTZELT WURSTL MIT

~ SCHMARRN

~— Rostbratwiirstl (S) bayerische Art mit knusprig
gebratenem Brezn-Schmarrn, cremiger

-~ Schwammerlsauce und geschmortem Spitzkohl

£ mit Kimmel

e

e

- TOPPINGS
% Susser Senf, Zwiebel-Crunch, Apfel-Kren-Dip
~ - mit Schmand

extern CHF 24.60 | intern CHF 18.50




